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SLOVO STAROSTY

| ‘ Vézeni spoluobcané,

zdravim Vés ze stranek druhého letoSniho Valtinovacku. Koneéné si
predava vladu zima s jarem a my se mizeme pomalu tésit na krasné jani
svatky — Velikonoce.

V loniském roce jsme se potkali na mnoha GspéSnych kulturnich akcich,
spolecné si uzili koncerty v mistnim kostele a ja bych rad na tuto nasi
tradici navazal i s pfichazejicim jarem. Dovolte mi proto, abych Vas
vSechny pozval na prvni leto$ni koncert do mistniho kostela svatého Jana Nepomuckého.
Koncert se bude konat v utery 31. biezna 2026 od 18.00 hodin. Na tu spravnou jarni atmosféru
nas vSechny naladi pévecky sbor Zpévandule pod vedenim Mgr. Reginy Krchiidkové. A ze to
bude krasny zazitek, uvidite a uslysite.

Pteji Vam vSem krasné jaro a na vidénou na nékteré z akci

Josef Lukavec, starosta




O obecnich lesich

Radi bychom Vas sezndmili moznosti samovyroby difeva
v obecnich lesich. Pro bliz§i informace kontaktujte lesniho
hospodare pana Martina Hlinku (tel. 724 524 962).

S pozdravem ,,Lesu zdar*

Hlinka Martin, odborny lesni hospodar

Komunalni technika pro obec

Diky projektu a finan¢ni podpote Statniho zeméd¢€lského intervencéniho fondu a v neposledni
fad¢ také nemalé podpoie LAG Podralsko, se kterymi dlouhodobé¢ spolupracujeme, jsme mohli
zakoupit do obce komundlni techniku — radlici, zameta¢ a sypa¢. Velmi si Vasi podpory
a spoluprace vazime.

PROJEKT

Komunalni technika pro obec Velky
Valtinov

byl spolufinancovan Evropskou unii.

Pofizeni komunalni techniky pro potfeby obce pro zimni ddrzbu a k péci o komunalni plochy.
Podporeno prostrednictvim LAG Podralsko ze Strategického planu SZP na obdobi 2023-2027
v intervenci 52.77 - LEADER.
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Velikono¢ni nadivka s mandlemi

Suroviny
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60 g masla

4 ks vajec

60 g luciny

6 housek

100 ml plnotu¢ného mléka

50 ml 33% smetany

2 hrsti koptiv (mladé, pokrajené listy)
70 g neloupanych mandli

1 vétsi strouzek cesneku

sul

Postup pripravy:

1.

V mise vyslehejte zméklé maslo se zloutky a lu€inou do pény. Pfidejte housky
pokréajené na kosticky, zalijte v§e mlékem se smetanou, opatrn€ promichejte a nechte
odlezet asi 10 minut.

Pak pfidejte pokrajené kopiivy, nahrubo pokrajené mandle, utfeny cesnek se soli,
uSlehany snih z bilkli a v§e opatrné promichejte.

Vzniklou hmotu rozdélte do zapékacich misek vymazanych méslem a pecte ve vyhraté
troubé pii 180 °C asi 30 minut.

Zdroj: Prima Fresh


https://fresh.iprima.cz/suroviny/maslo
https://fresh.iprima.cz/suroviny/sul

